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Lantmannen Unibake bjuder in dig till GastroNord-mé&ssan dar vara professionella bagare lar dig
baka bréden som alla alskar. Har kan du ocksa provsmaka de senaste nyheterna och ta del av
framtidens trender inom fastfood och bake-off. Bonjour valkomnar varen med en rad lackra nyheter
som spinner vidare pa surdeg- och premiumtrenden. Korvbrédsbagarn kommer dessutom att utse
Sveriges basta burgare i tavlingen ”Burger Battle”.

Nyheter fikabrod

Nu lanseras en Kardemumma och Smorbulle, bakad med surdeg och toppad med kardemummasocker.
Just kardemumma ar en smak som bara tycks 6ka i popularitet hos svenskarna och det vill vi sjalvklart ta
fasta pa! For alla cookiedlskare kommer nya smakkombinationer med harliga smaker av havre, frukter och
choklad i olika varianter. Den mest unika ar var supergoda Banan och Chokladcookie som innehaller dkta
banan varvat med bitar av mjolkchoklad.

Surdeg en tusenarig trend

Det ar latt att tro att surdeg ar en ny trend men bakning med surdeg ar en flera tusen ar gammal tradition
som fatt ett uppsving pa nytt. Ett nybakat surdegsbrod hojer huméret! | var monter har vi surdegsskola dar
var innovations- och produktutvecklare Joakim Leufvenius bakar och demonstrerar ett helt unikt brod-
koncept, Pane Monti Bianco. Produkten &r framtagen for de som vill baka ett premiumbréd med surdeg,
liknande det bréd du hittar i ett &kta italienskt bageri. Vill du veta mer om hur du bakar Pane Monti Bianco
sa finns vara bakinstruktionsfilmer pa youtube.com/bonjournybakat.

Pa massan kommer vi, till en symbolisk summa, att erbjuda surdeg till de som vill baka sitt egna
surdegsbrod. Intakterna kommer oavkortat ga till stiftelsen "Min Stora Dag”.

Burger Battle

Vem gor Sveriges godaste och mest innovativa hamburgare? Upplev den spannande finalen i
Korvbrodsbagarns Burger Battle dar atta finalister gor upp framfor en jury ledd av grillexperten Christian
Hellberg. Tavlingen avgors infér publik den 27 april med férsta delfinal kl 10.00 och slutfinal kl 11.45.
Vinnaren far en resecheck vard 20.000 kr avsedd att anvandas till en matresa.

Vvalkommen pa ett smakprov i var monter A37:40!

For mer information:
Eva Strombom, Marknadsdirektdr, Lantmannen Unibake Sweden AB | 010-556 12 35

Lantméannen Unibake har véaxt!

Lantmannen Unibake &r ett affarsomrade inom Lantmannen-koncernen. Sommaren 2015 férvarvade vi det finska bageriforetaget
Vaasan, vilket gor att vi numera aven kan erbjuda produkter fran det valkanda varumarket Bonjour. Under Bonjours varumarke finns
marknadens bredaste sortiment av degamnen, férbakade/ugnsfardiga och fardigbakade bake off-produkter. Tillsammans med vara
varumarken Korvbrodsbagarn och Hatting erbjuder vi nu marknadens mest heltdckande produktutbud inom omradena fastfood, mat-
och fikabrod — bade som bake off och fardighakat. Forvarvet gor att vi annu battre kan anpassa oss efter kunders behov och satsa
mer pad produkt- och konceptutveckling. Kunderna méter vara produkter pd marknadsplatserna: Storhushall/Industri och Butik.
Produktionsanlaggningarna finns i Orebro samt i Mantorp. Vi exporterar till de Nordiska landerna samt till delar av 6vriga Europa.
L&s mer pa www.lantmannen-unibake.se.



