Lantmannen

Lantmédnnen del av SLU:s doktorandprogram

Lantméinnens tre projektforslag har gitt vidare i SLU:s program for industridoktorander inom livsmedelsomradet, LivsID.
Programmet iir en del av regeringens satsning inom den nationella livsmedelsstrategin for att mita framtida utmaningar inom
branschen.

SLU: nya doktorandprogram LivsID fokuserar pa projekt och fragestillningar som initierats av foretag, organisationer, myndigheter och andra intressenter
inom livsmedelsomradet. Av 30 ans6kningar har 15 gétt vidare till néista omgang, daribland tre bidrag fran Lantménnen.

— Med vara projektidéer vill vi 6ka kunskapen om livsmedel och bidra till en mer hallbar livsmedelsproduktion. Doktorandstudierna skulle vara ett viktigt
bidrag till det forsknings- och utvecklingsarbete som Lantmédnnen bedriver redan idag, sdger Pér-Johan Lo6f, projektledare pd Lantménnen R&D och ansvarig
for ett av projektforslagen; framtidens foder och foderviérderare.

Av de 15 idéer som har gatt vidare kommer tio projektidéer att viljas ut och genomféras som doktorandprojekt med finansiellt stod fran SLU. Studierna
kommer att bedrivas pé respektive foretag under en femarsperiod.

— Vi pa Lantménnens forskningsavdelning ser fram emot att ta vidare projektforslagen och utveckla nya innovativa produkter och méatmetoder,
forhoppningsvis i samarbete med SLU, sédger Annelie Moldin, projektledare pa Lantménnen R&D och ansvarig for ett av projektférslagen; fraktionering av
spannmal for nya funktionella livsmedelsingredienser.

De slutgiltiga tio doktorandprojekten som far finansiering presenteras under varen 2018 och studierna startar under hosten 2018.
Lantménnens tre projektforslag som har gatt vidare inom LivsID ér:

Fraktionering av spannmal for nya funktionella livsmedelsingredienser
Vetekli dr en sidostrom vid malning, som innehaller manga intressanta komponenter som inte utnyttjas idag. Projektmalet &r att skapa nya funktionella
ingredienser fran vetekli genom fraktionering och extraktion.

Framtidens foder och framtidens foderviirderare for en konkurrenskraftig mejeriindustri och vixtforidling
Okad anvindning av inhemskt foder #r strategiskt viktigt fr en hallbar utveckling av svensk mjslkproduktion. Projektmalet 4r att bidra till 5kad kunskap och
forstéelse om vallens fodervirde.

Mjolkvalitet for bageri
Malet dr att optimera vetemjols baktekniska kvalitet och att finna effektivare metoder for att méta denna. Idag gors cirka 19 analyser av mj6l som ingér i
vetedeg men trots det nés inte alltid onskvérd degkvalitet. Idén &r att med bl.a. metabolomik hitta relevanta kvalitetsmatt.

For mer information, kontakta géirna:

Fraktionering av spannmal for nya funktionella livsmedelsingredienser:
Annelie Moldin, projektledare Lantménnen R&D
Tel: 0709 27 87 83

E-post: annelie. moldin@lantmannen.com

Framtidens foder och framtidens fodervirderare for en konkurrenskraftig mejeriindustri och vixtforidling:
Pér-Johan Loof , projektledare Lantménnen R&D
Tel: 0703 18 88 72

E-post: par-johan.loof(@lantmannen.com

Mjolkvalitet for bageri:
Christian Malmberg, projektledare Lantménnen R&D
Tel: 0768 86 35 08

E-post: christian. malmberg@lantmannen.com

Lantmédnnens pressjour
Tel: 010 556 88 00

E-post: press@lantmannen.com

Om Lantménnen

Lantmannen &r ett lantbrukskooperativ och norra Europas ledande aktor inom lantbruk, maskin, bioenergi och livsmedel. Vi ags av 25 000 svenska
lantbrukare, har 10 000 anstéllda, har verksamheter i ett 20-tal 1ander och omsétter 40 miljarder kronor pa arsbasis. Med basen i spannmal foradlar vi
akermarkens resurser for ett livskraftigt lantbruk. Nagra av vara mest kanda varumarken inom livsmedel &r AXA, Bonjour, Kungsémen, GoGreen, Gooh,
FINN CRISP och Schulstad. Vart foretag &r grundat pa kunskap och vérderingar som har funnits i generationer hos vara égare. Genom forskning, utveckling
och verksamhet i hela vardekedjan tar Vi tillsammans ansvar fran jord till bord. Las gdma mer pa www.lantmannen.com.




