@ Lantmannen

Pia Nordh vinner tavlingen Sveriges hallbaraste brod
— Lantmannen uppmuntrar innovativa satt att minska
matsvinn

Lantménnen &r engagerade i utvecklingen av framtidens jordbruk och en mer hallbar
livsmedelsproduktion. Som ett sitt att motivera och synliggora konkreta hallbarhetsinitiativ har
foretaget skapat tdvlingen Sveriges héllbaraste brod.

Med tivlingen vill Lantminnen utmana Sveriges alla storkok 1 att hitta nya kreativa sétt att
minska klimatavtrycket i sitt brodbak. Tévlingsregeln dr enkel: Brodet ska innehalla nagra
former av matrester. En jury bestdende av tre experter pd Lantmannen bakar efter recepten,
provsmakar och utser dérefter en vinnare.

— Vi vill visa att hallbarhetslosningar finns 6verallt, det enda som krévs &r lite vilja och
kreativitet. Matsvinn &r ett problem i samhéllet, och alla sitt man kan minska det pa ir en
framgang, sdvil ekonomiskt som hallbarhetsmassigt. Med detta vill jag tacka for alla kreativa
forslag och samtidigt uppmana sa manga som mdgjligt att prova recepten, sdager Kristin Marms;jo,
Sales Director pa Lantmédnnen Cerealia.

Bland flera innovativa och véilsmakande brodbak dr tdvlingen nu avgjord.
Vinnaren av Sveriges hallbaraste brod dr Pia Nordh, kock pa Roinge skola 1 Hissleholm.

Motiveringen ar foljande:

”Det vinnande receptet dr ett saftigt och vilsmakande brod, med en trevlig fargrik skorpa.
Snabbt och enkelt att tillreda samtidigt som det ar extra héllbart och proteinrikt dd man
anvander sig av rester frén tidigare servering av Chili sin carne.”

— Jag dr jatteglad Over vinsten, inte minst nar det var sa manga bra finalister men framfor allt for
att det dr for en god sak. Vi sldnger for mycket, tar hand om for lite, och kan detta fa fler storkok
att tinka till lite extra s kan det fa effekt pa allvar, sdger vinnaren Pia Nordh, kock pa Roinge
skola.

Vinnarreceptet finns pad Lantméannens webbplats.

Las mer

Samtliga finalister

Vallens Grona Goda — Aron Svedberg, Vallens Forskola, Kovland

Saftiga aterbrukarbrodet med pizzatouch — Sanna Hakansson, Maltidsservice, Halmstad
Prickigt brod med linser och chiafron — Ahmed Yahya,Essviks skola, Sundsvall
Roinges chilli sin Carne-bréd — Pia Nordh, Réinge skola, Hassleholm

Super Bjorko brodet — Zehra Jakupovic, Bjorkoby skola/Lindens forskola, Bjorkby
Spaguetti — Cherie Gotthardsson, Liredaskolan, Hiassleholm

Recepten
Samtliga finalisters recept hittas pa Lantmédnnens webbplats.

Tidigare ars vinnare


http://www.lantmannencerealia.se/recept/chilli-sin-carne-brod/
http://www.lantmannencerealia.se/sveriges-hallbaraste-brod-2024/

Marie Juberg, Egebyskolan i Mjdlby
Pia Lagerqvist, Hoganis forskola i Uppsala

For mer information, kontakta géirna:
Lantméannens presstjanst

Tel: 010 556 88 00
E-post: press@lantmannen.com

Om Lantméannen

Lantmannen ar ett lantbrukskooperativ och norra Europas ledande aktor inom lantbruk, maskin, bioenergi och
livsmedel. Vi &gs av 18 000 svenska lantbrukare, har 12 000 anstéllda, har verksamheter i ett 20-tal Iander och
omsétter cirka 70 miljarder SEK pa arsbasis. Med basen i spannmal féradlar vi akermarkens resurser for ett
livskraftigt lantbruk. Nagra av vara mest kdnda varumarken inom livsmedel &r AXA, Kungsornen, Scan,
Korvbrédsbagarn, GoGreen, FINN CRISP och Bonjour. Vart féretag ar grundat pa kunskap och varderingar som har
funnits i generationer hos vara agare. Genom forskning, utveckling och verksamhet i hela vardekedjan tar vi
tillsammans ansvar fran jord till bord. Las garna mer pa www.lantmannen.se
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