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Konsumen.’gen kréver"kvalitet: )
Operakallaren oppnar filial i Goteborg

Den stressade nutidsminniskan ligger allt mindre tid pa vardagsmatlagning,
samtidigt som hon varken vill tumma pé smak eller kvalitet. For att fa ihop
den hir ekvationen krivs innovation pa marknaden — Firdiglagad mat for
Take Away som biade smakar gott och ir naturligt hilsosam. Den 9-12:e
februari lanseras Operakillarens firdiglagade mat i Goteborg.

Den 9-12:e februari lanseras Operakillarens firdiglagade mat, under varumirket Gooh, i
Goteborg. Gooh kommer initialt att finnas i 18 utvalda dagligvarubutiker, med sin speciella
”Shop in Shop”-18sning, och pi ett antal féretag genom vending-16sningar.

— Antligen ir det dags! Nu har vi 6vat sedan 2005 i Stockholm och kinner oss redo
tor att mota de medvetna gisterna pa Vistkusten. Vi har i flera ar siktat pé
Goteborgsmarknaden och forst nu har vi fatt mojlighet och kapacitet att na hit,
berittar Jonas Regnér, vd for Gooh. Det ir extra roligt att "’komma hem” med
tanke pa att var maltidside och tillagning till delar bygger pé en innovation frin

Chalmers i Géteborg.

Gooh ir ett samarbete mellan Lantminnen och Operakillaren och affirsidén dr enkel: att
skapa god och hilsosam mat till ett rimligt pris. Alla ritter komponeras av Operakillarens
kokschef Stefano Catenacci, aktuell i dagarna sedan det annonserats att han dven blir
traktor for Kronprinsessan Victoria och Daniels brollop.

—  Forstklassiga ravaror och varsam tillagning ger god och ndringsriktig mat. Jag har
komponerat en mingd ritter som passar olika smaker. Det ska vara som att dta pa
restaurang, fast hemma — férklarar Stefano Catenacci, som gér Goohs recept samt

ar Kokschef pa Operakillaren.

Gooh har ocksi en tydlig koppling till Géteborg. Utéver att all fisk landas hir bygger
tillagningstekniken pa ett patent frin Chalmers Innovation, MicVac. Gooh var forst i
virlden att tillaga mat med hjilp av tillagningstekniken — en metod som bidrar till
restaurangsmak, konsistens och hoga niringsvirden.

FRAMTIDENS MAT: VALKOMMEN PA INVIGNING x 3
Fredag 12/2

10.30 — Hemkdp Nordstan

12.30 — Coop Avenyn

14.30 — ICA Kungsbacka

Kom pi en av invigningarna, eller alla tre! Vi bjuder sjilvklart pa mat och pa
plats for intervju finns bland andra Stefano Catenacci (Gooh och

Operakallaren) och Jonas Regnér (Gooh).
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Om Gooh

Gooh ir ett samarbete mellan Lantminnen, Sveriges frimsta leverantor av rivaror, och Operakillaren,
Sveriges mest kinda stjarnkrog. Med ritter komponerade av Operakillarens kokschef Stefano Catenacci
erbjuds konsumenten god, villagad och naturligt hilsosam mat, till ett rimligt pris. "Det ska vara som att
dta pa restaurang, fast hemma”, som Stefano Catenacci siger. Gooh gir att kopa i utvalda
dagligvarubutiker, i egna méltidsbutiker och som foretagslosningar. Lis mer pd www.gooh.se

For mer information, kontakta:
Jonas Regnér, VD Gooh
Tel: 0709 27 80 01, E-post: jonas@gooh.se

Stina Jakobsson, Marknadschef Gooh
Tel: 076 886 36 04, E-post: stina.jakobsson@gooh.se

Bildmaterial (fér hogupplésta bilder, kontakta jeanette.zander@gooh.se)

Bild 1) Stefano Bild 2) Stefano
Catenacci 1 Catenacci 2

Bild 3) Kycklingfilé med Bild 4) Laxfilé i kokos- & limesas
rosmarindoftande pasta med kardemummadoftande ris

Bild 5) Bild 6)
Gooh Shop in Shop 1 Gooh Shop in Shop 2




