-,

Lantmannen
Cerealia

Lantmannen Cerealia inleder samarbete med
Mycorena

Lantmiinnen Cerealia piborjar ett partnerskap med Foodtech-bolaget Mycorena, med en
gemensam ambition att utveckla framtidens livsmedel av mycoprotein for den nordiska
marknaden.

Lantméinnen Cerealia och Mycorena — ett svenskt Foodtech-bolag som utvecklar svamp-baserat
protein — inleder ett samarbete for att utveckla livsmedel baserade pa hallbart producerat
mycoprotein. Efter att tillsammans ha tagit fram prototyper, tar man nu nésta steg i denna
strategiska satsning, med syfte att utveckla innovativa produkter till konsumenter i Norden.

— Vi satsar fullt ut pa att driva tillvixt inom omradet “framtidens livsmedel”. Partnerskapet med
Mycorena dr ett utmirkt exempel pd hur vi kan komplettera vér interna affarsutveckling och
innovationsavdelning med externa samarbeten for att f maximalt utbyte av vara kompetenser,
sdger Max Lagerstedt, Head of Growth Businesses pa Lantménnen Cerealia.

Alternativa proteinkallor och ingredienser &r en trend som forvéntas fortsitta vixa.
Konsumenter vill kunna vilja héllbara livsmedel, och stéller hogre krav pa en 6kad variation
bland proteinkéllorna. Under de senaste dren har alternativen till soja som véxtbaserad
proteinkélla 6kat, och fokus har riktats mot svenskodlade révaror.

— Marknaden for alternativa proteinkéllor vixer snabbt och vi arbetar kontinuerligt for att ta
fram héllbart producerade produkter inom omradet. Tillsammans med Mycorena ser vi
mdjligheten att utveckla bra mat med god smak och textur, genom en héllbar och resurseffektiv
produktionsprocess. Mycorena dr en perfekt partner till oss — med hjélp av deras kompetens,
engagemang och entreprendrsanda kommer vi tillsammans att utveckla framtidens mat, séger
Maja Péhlman, Head of Innovation & Insights pd Lantménnen Cerealia.

Det finns utmaningar i att hitta lampliga anvindningsomriden for biprodukter inom
livsmedelsindustrin. Produktion av mycobaserat protein har potential att ge en proteinrik
slutprodukt utan att resultera i ndgra stérre mangder av biprodukter eller spill 1 processen.

— Att utveckla sittet vi tillverkar och konsumerar protein dr grundldggande for Mycorena. Det
kommer bli enormt spannande att inleda ett djupare samarbete med Lantmédnnen Cerealia. De
representerar allt vi letar efter i en potentiell partner; deras viardekedja fran jord till bord,
kunskap, nédtverk och vilkdnda varuméarken dr enormt vérdefullt for oss. Att kombinera vart
fokus pé innovation med deras 14nga erfarenhet av avancerad livsmedelstillverkning kommer att
gora oss starkare tillsammans, till fordel for de nordiska konsumenterna, siger Ramkumar Nair,
Founder & Chief Executive Officer pdA Mycorena.
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Om Lantmédnnen

Lantmannen &r ett lantbrukskooperativ och norra Europas ledande aktdr inom lantbruk, maskin, bioenergi och livsmedel. Vi &gs av
19 000 svenska lantbrukare, har 10 000 anstéllda, har verksamheter i ett 20-tal I1ander och omséatter 48 miljarder SEK pa arsbasis.
Med basen i spannmal féradlar vi &kermarkens resurser for ett livskraftigt lantbruk. Nagra av vara mest kanda varumarken inom
livsmedel ar AXA, Bonjour, Kungsornen, GoGreen, Gooh, FINN CRISP, Korvbrodsbagarn och Hatting. Vart féretag ar grundat pa
kunskap och varderingar som har funnits i generationer hos vara dgare. Genom forskning, utveckling och verksamhet i hela
vardekedjan tar vi tillsammans ansvar fran jord till bord. Las garna mer pa www.lantmannen.se.

Om Mycorena

Mycorena &r ett svenskt FoodTech-foretag som anvander bioteknik for att utveckla innovativa livsmedelsprodukter. De lanserade
sin flaggskeppsprodukt Promyc, ett mykoprotein, 2019. En alternativ proteiningrediens pa nasta niva som méjliggér mer hallbara
satt att producera livsmedelsprodukter, samtidigt som den ger en helt ny textur.


mailto:maja.pahlman@lantmannen.com
mailto:ram@mycorena.com
http://www.lantmannen.se/

