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Guldbiljett till Operakallaren i Goohs mat

Stefano Catenacci kommer under hésten synas i TV4:s storsatsning Kockarnas Kamp
ddr miasterkockar moéts i utslagningsmoment. Gooh, dir Stefano ir den som stér
bakom alla recept, har under hosten en tivling dir man genom att hitta en av ett fatal
gomda guldbiljetter har chansen att komma till Stefano pa Operakillaren och laga mat
med misterkocken sjilv.

Under veckorna 40-47 kommer ett litet antal guldbiljetter att gommas pa Goohs
térpackningar. De lyckliga som hittar en biljett kommer bjudas in till Operakillarens
kok, och dir ges en helt unik méjlighet att laga mat tillsammans med Stefano
Catenacci.

— Viir oerhort stolta och spinda pa Stefanos medverkan i Kockarnas Kamp, dir
Stefano kommer bli ett kint ansikte f6r svenska folket. Vi tror att méjligheten
att fa komma till mystikomsusade Operakillaren lockar minga
matlagningsintresserade, vilket Goohs konsumenter r. Eftersom
Operakillarens himtmatskoncept ir lagat frin grunden av passionerade kockar,
viljer de just Gooh, de dagar tiden inte ricker till f6r hemlagat. siger Sara
Larsdotter, marknadschef pa Gooh.

Det vinnaren behover gora dr att skicka in guldbiljetten tillsammans med ett ifyllt
formuldr som finns att himta pd Goohs hemsida. Information kommer sedan skickas ut
till vinnarna om detaljer f6r eventet pa Operakillaren.

Aven Stefano Catenacci, kokschef pa Operakillaren och mannen bakom Goohs recept,
ar spand infor hosten.

- Jag ser fram emot att ta emot ett ging passionerade hemmakockar som fér prova
pa att laga mat hir hos mig. De kommer férmodligen gi hirifrin med en
upplevelse for livet!

Hb’stnybeter pa Goobs meny

Under ett dr varieras Goohs meny stindigt, med ett stort antal skiften av ritter. Forst ut
som nya ritter hosten 2012 dr Pasta med svampsds, persiljemarinerade champinjoner &
ostronskivling samt Pasta med krimig ostsis, Parmesan, Italico, Gorgonzola &
broceolistjilkar (rekommenderat forsiljningspris f6r bada ritterna 45:90 kr).

De finns i butik frin bérjan av september. Sa hir berittar kokschef Stefano Catenacci
om svampratten:

- En hirlig vardagsritt f6r hosten! Har har jag anvint mig av de fina svamparna
ostronskivling och champinjon, som ger en matig och rustik smak. Persiljan ger sisen



en frisch touch. Den hir ritten serverar jag pa vardagarna med ett glas mjolk eller
mineralvatten, pa helgen steker jag tirnad pancetta och stror 6ver och dricker ett glas
vitt vin till.

Om ostritten siger Stefano:

- Den hir ritten har jag komponerat for att man ska kunna unna sig nagot riktigt
gott dven pa en vardag. Den rika ostsésen gjord pi italienska ostar fingas upp
fint av pastans form och broccolistjilkarna ger ett bra tuggmotstand. At den till
lunch med mineralvatten till eller njut den till middag med ett glas kallt vitt.
Servera girna med en sallad och en stekt kycklingfilé!

Under hosten kommer ocksa en nygammal favorit tillbaka — namligen Skdnsk Kalops
med potatis. De gor entré fran vecka 45 och rekommenderat utpris ar 65:90 kr.

Om Gooh

Gooh dr himtmat frin Operakillaren. Alla recept tas fram och kvalitetssikras av Stefano Catenacci,
kokschef pd Operakillaren och maten tillagas sedan av véra egna restaurangkockar. Vi anvinder alltid de
finaste, firska rivarorna och du hittar enbart svensk kétt och fégel i vara ritter. Inga onédiga tillsatser,
konserveringsmedel eller firgimnen. Bra mat, utan genvigar! Gooh ir en del av Lantménnen. Med
svenska bonder som dgare finns en djupgiende tradition av ansvarsfull produktion av livsmedel — fran
jord till bord. Gooh gir att kopa i utvalda dagligvarubutiker, genom servicehandeln, som
toretagslosningar och i vér egen méltidsbutik. Lds mer pd www.gooh.se

For mer information, kontakta:
Jonas Regnér, VD Gooh, Tel: 0709 27 80 01, E-post: jonas@gooh.se
Sara Larsdotter, Marknadschef Gooh, Tel: 0725 338485, sara.larsdotter@gooh.se

Mer om kampanjen. www.gooh.se/guldbiljetten
Mer om de nya riitterna. www.gooh.se/meny




Nedanstiende bilder, och fler, bittar du pi: www.gooh.se/Om-Gooh/Pressbilder/

Bild 1: Stefano Catenacci, kokschef Bild 2: Pasta med krimig ostss,
pa Operakiillaren och pappa till alla Parmesan, Italico, Gorgonzola
Gooh-riitter &broccolistjilkar

-

Bild 3: Pasta med svampsis, Bild 4: Operakillarens Skianska

persiljemarinerade champinjoner & kalops, serveras som sig bor med
ostronskivling potatis och morétter




