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Lantmannen och Arla i samarbete med Chalmers —
bioteknik for framtidens hallbara mat

Virldens vixande befolkning och det akuta behovet av ett hillbart livsmedelssystem
kriver nya sitt att producera och konsumera mat. Chalmers tekniska hogskola ir nu
vird for ett unikt konsortium for att utveckla framtidens livsmedel, i samarbete
Lantminnen och Arla.

Livsmedelssystemet stir i centrum for ménga av de globala utmaningarna. En vixande
befolkning globalt krdver att mer mat produceras, samtidigt som livsmedelssystemets paverkan
pa klimatet maste minska.

En annan stor utmaning dr omstdllningen till hdlsosammare kostvanor. Kosten ér en av de
viktigaste modifierbara riskfaktorerna for icke-smittsamma sjukdomar som fetma, typ 2-
diabetes samt hjirt- och kérlsjukdomar med forsdmrad livskvalité och stora sjukvérdskostnader
som foljd.

I samarbete med Lantménnen och Arla ska Chalmers nu bygga kompetens och utveckla nya
metoder inom livsmedelsbioteknik for att mdta dessa utmaningar.

— V1 har stora ambitioner inom sdvéal miljé som hélsa och samarbeten med akademi och
forskning dr en mycket viktig del i detta arbete. Vart projekt tillsammans med Chalmers och
Arla Foods ir ett tydligt och glidjande exempel pd nér olika discipliner och aktorer arbetar
tillsammans for 6kad insikt och utveckling, sdger Annelie Moldin, R&D Manager Food &
Energy, pé4 Lantménnen.

Arlas hélso- och nutritionsexpert Elin Boll héller helt med.

— Morgondagens mat méste vara god, ndringsrik och miljomassigt hallbar. Att bidra till
langsiktigt kunskapsbyggande och innovationer i livsmedelssystemet dr en viktig pusselbit 1 vért
arbete fOr att skapa hallbara och hédlsosamma livsmedel for framtida generationer, sédger hon.

Satsningen koordineras av Mehdi Abdollahi, docent vid institutionen for life sciences pa
Chalmers tekniska hogskola.

— Maélet med initiativet dr att utveckla innovativa bioteknologiska vigar mot nista generation av
hélsosamma och héllbara hybridlivsmedel. Férutom ett ndra samarbete med Lantménnen och
Arla kommer vi ocksa att samarbeta med forskare over hela institutionen for att dra nytta av
deras expertis inom biomassa och avancerad fermentering, livsmedelsteknik och nutrition, sdger
Mehdi Abdollahi.

Fokus ligger pa att 6verbrygga traditionella livsmedelsproduktionstekniker, sdsom fermentering
dar mikroorganismer som jdst och mjolksyrabakterier anvdnds med innovationer inom
bioteknik for att generera ny kunskap och hitta nya lldsningar for att mdta utmaningarna i
livsmedelssystemet inom hélsa och miljomaéssig hallbarhet

— Den aktuella satsningen, dir vi bildar ett fyradrigt konsortium med industrin kopplat till en ny
fakultetstjdnst, ar ett nytt spdnnande sétt att bygga ett 1angsiktigt djupt vetenskapligt samarbete
med nyckelaktorer for att underlétta och accelerera bade forskning och innovation inom ett
tillimpat omréade. Det skapar win-win, sdger Rikard Landberg, avdelningschef for
livsmedelsvetenskap pa Chalmers, som tog initiativet till uppldgget av samarbetet.



En doktorand och tva postdoktorer kommer att rekryteras inom satsningen. Forskarna kommer
att vara baserade pa Chalmers, men bada industriparterna ér involverade i utformningen av
projekten tillsammans med teamet p4 Chalmers inom omraden dir de ser framtida potential.
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Om Lantméannen

Lantmannen ar ett lantbrukskooperativ och norra Europas ledande aktér inom lantbruk, maskin, bioenergi och
livsmedel. Vi &gs av 18 000 svenska lantbrukare, har 12 000 anstéllda, har verksamheter i ett 20-tal lander och
omsatter cirka 70 miljarder SEK pa arsbasis. Med basen i spannmal féradlar vi akermarkens resurser for ett
livskraftigt lantbruk. Nagra av vara mest kdnda varumarken inom livsmedel ar AXA, Kungsornen, Scan,
Korvbrédsbagarn, GoGreen, FINN CRISP och Bonjour. Vart féretag ar grundat pa kunskap och varderingar som har
funnits i generationer hos vara agare. Genom forskning, utveckling och verksamhet i hela vardekedjan tar vi
tillsammans ansvar fran jord till bord. Las garna mer pa www.lantmannen.se
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