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Surdegstrenden fortsatt stark — Lantmannen Unibake
forstarker Bonjour-sortimentet

Sa har ars ar det latt att langta till solen och varmen kring medelhavet. For att ge
soltorstande svenskar atminstone en fornimmelse om solsken lanserar Lantméannen
Unibake under varumarket Bonjour nu ett surdegsbrod som ar bakat pa italienskt mjol.
Bonjour lanserar brodet som forbakat brod bade i portionsstorlek och som helt brod.

Né&r Lantmannen Unibake nu, under varumaérket Bonjour, lanserar nya brod &r det surdegsbrdden
Pane Collina Bianco och Pane Collinetta Bianco som sticker ut. Broden, som ar dopta efter de
italienska orden for kulle och liten kulle, & bakade med italienskt mjél och den speciella
surdegen "Madre", vilket ger mer smak och en frasig men inte hard utsida som &r latt att tugga
igenom.

— | just de har broden har vi anvént ett italienskt mjol och den sérskilda surdegen Madre,
vilket ger en fantastisk smak. Den har en fantastisk arom. Du blir glad nér du ater det,
sager Joakim Leufvenius, produktutvecklare for Bonjour pa Lantmannen Unibake.

Madre — hjartat av surdegen
Den speciella surdegen Madre ar kdrnan av en surdeg pa italienskt mjol som pressats under 60
dagar. | Madre finns valdigt mycket jaskraft men ocksa valdigt mycket smak.

— Surdegsbrdd har varit en trend i Sverige ganska lange nu, men den fortsatter att vara
stark. Konsumenterna forvantar sig nastan att det ska vara surdeg numera. Det ar san
skillnad i smaken att har du val borjat 4ta surdegsbrod &r det svart att byta tillbaka, séager
Joakim Leufvenius pa Lantmannen Unibake.

Surdeg, brioche och rotfrukter bland Bonjours nyheter

Utover de Italieninspirerade broden lanserar Lantmannen Unibake en rad andra nyheter. De
populéra portionsbroden med namn efter nordiska gudar utékas med surdegsbrddet Vidar, med
nyttiga froer runt hela brédet och man lanserar en baguette smaksatt med tranbar och en
stenugnsbakad, fardigskivad Grann Levain. Bonjoursortimentet utokas ocksa med en briochesub,
som kan varieras med olika fyllningar, och en mjuk tekaka med potatis, morétter och rédbetor.

For mer information och intervju var vanlig kontakta:
Eva Strombom, marknadsdirektor Lantméannen Unibake
+46 (0)10-556 12 35 | +46 (0)73-082 97 91 | eva.strombom@lantmannen.com

Pressbilder fria for anvindning finns hér

Om Lantménnen Unibake

Lantmannen Unibake &r Nordeuropas storsta tillverkare av frysta brodprodukter for bade foodservice, dagligvaru- och
servicehandeln som riktar sig till kunder 6ver hela vérlden. Lantmé&nnen Unibake i Sverige omsatter ca 1,6 miljarder kronor och har
350 anstéllda. Produktionen bedrivs vid tvé& bagerier, ett i Orebro och ett i Mantorp och vi producerar och marknadsfér produkter
inom omradena fast food, mat- och fikabrod bade som bake-off och fardigbakade produkter. Las garna mer p&: www.lantmannen-
unibake.se

Om Lantmannen

Lantmé&nnen ar ett lantbrukskooperativ och norra Europas ledande aktér inom lantbruk, maskin, bioenergi och livsmedel. Vi &gs av
27 000 svenska lantbrukare, har 10 000 anstéllda, verksamhet i ett 20-tal lAnder och omsétter 37 miljarder kronor. Med basen i
spannmal foradlar vi &kermarkens resurser for ett livskraftigt lantbruk. Nagra av vara mest kanda varumarken inom livsmedel ar
AXA, Kungsornen, Korvbrodsbagarn, Hatting, Finn Crisp och Bonjour. Vart foretag ar grundat p& kunskap och varderingar som har
funnits i generationer hos vara dgare. Genom att vi har forskning, utveckling och verksamhet i hela vardekedjan, kan vi tillsammans
ta ansvar fran jord till bord. L&s garna mer p&: www.lantmannen.com
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