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Garanterat goda nyheter fran Gooh

Gooh — Operakillarens himtmatskoncept — infér nu en smakgaranti pa alla sina ritter.
Den konsument som inte dr n6jd med sin smakupplevelse bjuds pa valfri ny ritt. Syftet
ar att uppmuntra fler att vaga prova Gooh. Under varen introduceras ocksa ett antal
nyheter pd menyn och nygamla favoriter gor éter entré.

— Syftet med var Smakgaranti ar att fi nya konsumenter att viga prova Gooh samt
att fa "gamla" konsumenter att viga prova nya ritter. Kampanjen ger oss ocksa
tillfélle att prata om véara goda smaker, virt matkunnande och var jamna héga

kvalitet, siger Jonas Regnér, vd pa Gooh.

Det konsumenten behover gora ar att fylla i ett smakgarantiformulér och skicka in den
tillsammans med kvitto och i retur kommer en virdekupong som giller f6r en valfri ny

Gooh-ritt i dagligvaruhandeln.

Under ett ar varieras Goohs meny stindigt, med minst ett tiotal skiften av ritter. Forst
ut som ny ritt 2012 blir en Rédspittafilé med hummersis och dillpotatispuré. Den finns i
butik frin mitten av februari (rekommenderat forsiljningspris 69:90 kr). S& hir berittar
kokschef Stefano Catenacci om ritten:

— Jag brukar kalla rédspittan f6r sjétungans lillasyster. Det dr en fin fisk med fast
kott och bra smak. Smakmassigt gifter den sig ocksd underbart med den milda
hummern i sésen. Till en riktig potatispuré som denna anvinds sé klart dkta
smor och mjolk, inga genvigar till ett gott resultat!

Ytterligare en nyhet som finns i butik fran mitten av februari dr Kycklingbrostfilé i
spenat- och basilikasds med tagliatelleknyten (rekommenderat forsiljningspris 59:90 kr).

— Spenat, basilika, vitt vin och lite vitlok samsas fint i sasen, hittar in mellan
pastabanden i tagliatelleknytena och skinker dem sin runda smak. Vi anvinder
naturligtvis en svensk kycklingbrostfilé och toppar av med ett par
korsbirstomater, for att skidnka firg och fraschor till ritten. En lyxig pastaritt
ndr du vill unna dig en fin matstund, sdger Stefano Catenacci, kokschef pa
Operakallaren och mannen bakom alla Goohs recept.

Under viren kommer ocksa nygamla favoriter tillbaka — daribland Lamm- &
notfarsbiffar med dinkelris och het indisk curry samt Limekyckling med citrongras och
kokosmjolk. De gor entré fran vecka 19 och rekommenderat utpris dr 59:90 kr.



Om Gooh

Gooh dr himtmat frin Operakillaren. Alla recept tas fram och kvalitetssikras av Stefano Catenacci,
kokschef pd Operakillaren och maten tillagas sedan av vara egna restaurangkockar. Vi anvinder alltid de
finaste, firska rdvarorna och du hittar enbart svensk kott och fégel i véra ritter. Inga onédiga tillsatser,
konserveringsmedel eller firgimnen. Bra mat, utan genvigar! Gooh ir en del av Lantménnen. Med
svenska bonder som dgare finns en djupgiende tradition av ansvarsfull produktion av livsmedel — fran
jord till bord. Gooh gér att kdpa i utvalda dagligvarubutiker, genom servicehandeln, som
foretagslosningar och i var egen maltidsbutik. Lads mer pd www.gooh.se

Mer om Smakgarantin. www.gooh.se/smakgaranti

Mer om de nya ritterna. www.gooh.se/meny

For mer information, kontakta:
Jonas Regnér, VD Gooh, Tel: 0709 27 80 01, E-post: jonas@gooh.se
Stina Yones, Marknads- & Produktchef Gooh, Tel: 076 886 36 04, stina.yones@gooh.se

Nedanstiende bilder, och fler, hittar du pi: www.gooh.se/Om-Gooh/Pressbilder/

Bild 1: Stefano Catenacci, kokschef Bild 2: Jonas Regnér,
pa Operakiillaren och pappa till alla VD Gooh
Gooh-ritter

Bild 3: Lamm- & nétfirsbiffar med Bild 4: Skansk kalops med potatis,
dinkelris & het indisk curry morrotter & lagerblad
(nyhet v 19)
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