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Lantminnen lyfter motet mellan svenska ravaror och
gastronomi infor Arets Kock

Den 1 oktober avgors finalen i Arets Kock, SM i professionell matlagning. Infor finalen
lyfter Lantmiinnen betydelsen av svenska ravaror och samspelet mellan lantbruk,
livsmedelsproduktion och gastronomi.

Lantménnen, som &4gs av svenska lantbrukare, har verksamhet i stora delar av livsmedelskedjan.
Genom partnerskapet med Arets Kock vill Lantmiinnen visa hur svenska révaror och
gastronomiskt hantverk kan utvecklas tillsammans.

— Genom Arets Kock vill vi fora samman svenskt lantbruk med nigra av landets frimsta kockar
och visa vad som hénder nir svenska ravaror och gastronomiskt hantverk mots, séger Frida
Tydén, kommunikations- och marknadsdirektor pd Lantménnen.

I Arets Kock méts rivaran och det professionella koket. For Lantminnen blir tivlingen en
motesplats mellan dem som producerar maten och dem som forddlar den i koket — med kvalitet
som gemensam utgangspunkt.

Forutséttningarna for det motet dr goda i Sverige, enligt Lantminnen. Svenskt lantbruk
kidnnetecknas av god djurhélsa och en jamforelsevis ldg anvdndning av viaxtskyddsmedel.
Mellan lantbruket och kdket finns en stark livsmedelsindustri som forddlar svenska révaror till
mat. Samtidigt har svensk gastronomi utvecklats starkt, med skickliga kockar och ett stort
intresse for ravaror med tydligt ursprung. Tillsammans skapar dessa ingredienser goda
mojligheter att ta svensk matlagning vidare.

Lantménnen #r huvudpartner till Arets Kock. Genom partnerskapet vill Lantménnen bidra till
utvecklingen av svensk gastronomi och lyfta véirdet av svenska rdvaror. Ett aktuellt exempel &r
Arets Gatmat 2026, en svensk chili dog, som har tagits fram av Ida Bauhn, vinnare av Arets
Kock 2025.

Fakta och mer information

Arets Kock: Arets Kock ér det officiella svenska misterskapet i professionell matlagning och
har arrangerats sedan 1983. Finalen 2026 avgors den 1 oktober.

Lantminnen och Arets Kock: Lantménnen dr huvudpartner till Arets Kock. Genom
partnerskapet vill Lantménnen bidra till utvecklingen av svensk gastronomi och lyfta vérdet av
ravaror som produceras i Sverige.

Arets Gatmat: Lantmiinnens satsning dér vinnaren av Arets Kock far tolka gatmat med svenska
révaror och produkter frin Lantminnens verksamheter i fokus. Arets Gatmat 2026 skapades av
Ida Bauhn, vinnare av Arets Kock 2025. Hennes riitt 4r en svensk chili dog med rapsgris och
vita bonor. Se receptet pd Lantménnens webbplats.
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Om Lantménnen

Lantménnen é&r ett lantbrukskooperativ och norra Europas ledande aktdr inom lantbruk, bioenergi och livsmedel. Foretaget dgs
av 17 000 svenska lantbrukare, har fler 4n 10 000 anstéllda, verksamheter i ett tjugotal linder och omsétter 60 miljarder SEK pa
arsbasis. Med basen i spannmal forddlas dkermarkens resurser for ett livskraftigt lantbruk. Nagra av Lantménnens mest kdnda
varumirken inom livsmedel &r AXA, Kungsornen, Scan, Korvbrodsbagarn, GoGreen, FINN CRISP och Bonjour. Foretaget ar
grundat pa kunskap och vérderingar som har funnits i generationer hos dgarna. Genom forskning, utveckling och verksamhet i
hela virdekedjan tar Lantménnen ansvar frén jord till bord. Lés gdrna mer pa www.lantmannen.se
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