LANTMANNENS
FORSKNINGSSTIFTELSE

Lantmannens Forskningsstiftelse stottar framtidens
livsmedelsystem med 10 miljoner kronor

Lantménnens Forskningsstiftelse presenterade nyligen fordelningen av nya projekt vid
den 6ppna utlysningen 2024. 10 miljoner kronor gar till projekt relaterade till
Lantminnens foridlingsindustri inom livsmedel och bioenergi. Sirskilt intresse har visats
projekt som behandlar foridling av baljvaxter, fullkorns- och fiberkonsumtions effekter
pa hjirt- och tarmhilsa samt biologiskt nedbrytbara plaster.

Sedan 1986 har stiftelsen investerat i forskning ldngs hela viardekedjan. Bland annat har ett
natverk av forskare bildats for att med gemensam kraft 6ka produktiviteten och minska
klimatpdverkan inom jordbruket, for att sdkra livsmedelsforsorjningen och for att bidra till ett
mer robust livsmedelssystem.

For att sdkerstilla forankring och nyttan for svenskt lantbruk bedéms alla ansdkningar av
beredningsgrupper bestdende av foretradare fran akademin, Lantménnens tjdnstemén och
Lantménnens medlemmar — det vill sdga aktiva svenska lantbrukare.

— Baljvéxter har manga mervéirden som hog protein- och fiberhalt och hur dessa ter sig under
bearbetning blir darfor mycket intressant. Inte minst 1 kontexten for hur artproteinisolat, med
breda mojligheter till livsmedelstillimpningar, ska kommersialiseras, siger Annelie Moldin,
R&D Manager Food and Energy, Lantménnen.

Projekten som kan relateras till foradlingsindustri inom livsmedel och bioenergi vilka beviljats
medel 1 2024 ars utlysning fokuserar framfor allt pa forddling av baljvixter, kopplingen till
hjart- och tarmhilsa vid konsumtion av fullkorn och fiber samt biologiskt nedbrytbara plaster.

I ett av projekten ska man undersdka hur proteinstruktur pdverkar ingrediensers funktion och
vad som hidnder med dem under bearbetning. Projektet &r av stort intresse for tillverkare av
vegetabiliska livsmedel, 1 synnerhet de med &drtbaserade produkter.

Ett annat viktigt projekt gar ut pa att studera hur fullkornsintag fran rdg paverkar hjarthilsa.

Tva projekt fokuserar pd framstdllandet av biologisk nedbrytbar plast av stirkelse fran drta, vete
och havre, med hjdlp av filmblasning respektive att producera biologiskt nedbrytbar plast med
bioetanol som ravara.

Sammanfattningsvis arbetar Lantmadnnens Forskningsstiftelse for att resultaten fran projekten
ska stérka bade svensk livsmedelsindustri och bidra till ett fossilfritt samhélle. Det kan ske
genom produktinnovationer, processforbattringar och nya affarsmodeller som bidrar till nya
eller forbattrade affdrer och 1 forldngningen till ett mer livskraftigt jordbruk.

— Vi har genom éren finansierat en miangd forskningsprojekt som bidragit med kunskap for bade
befintliga och nya potentiella affarer. Kunskap som kommer sévil livsmedelsindustrin som
allménheten till gagn, avslutar Annelie Moldin, R&D Manager Food and Energy, Lantménnen.

For mer information, kontakta géirna:

Annelie Moldin, R&D Manager Food and Energy, Lantméinnen
E-post: helena.fredriksson@lantmannen.com

Lantminnens presstjanst
Tel: 010 556 88 00


mailto:helena.fredriksson@lantmannen.com

E-post: press@lantmannen.com

Om Lantménnen

Lantménnen ér ett lantbrukskooperativ och norra Europas ledande aktor inom lantbruk, maskin, bioenergi och livsmedel.
Foretaget dgs av 17 000 svenska lantbrukare, har 12 000 anstillda, verksamheter i ett 20-tal lander och omsétter 70 miljarder
SEK pé arsbasis. Med basen i spannmaél forddlas akermarkens resurser for ett livskraftigt lantbruk. Nagra av Lantménnens mest
kinda livsmedelsvarumarken &r AXA, Kungsornen, Scan, Korvbrodsbagarn, GoGreen, FINN CRISP och Bonjour. Foretaget ar
grundat pa kunskap och vérderingar som har funnits i generationer hos dgarna. Genom forskning, utveckling och verksamhet i
hela virdekedjan tar Lantménnen ansvar fran jord till bord.

Las gdrna mer pa www.lantmannen.se
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