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Bondens marknad moter fransk matsal i
Goohs nya flaggskeppsbutik

Mindag 19 mars slogs dorrarna upp for Goohs nya maltidsbutik pa Centralstationen i
Stockholm. Den nya butiken ska fungera som flaggskeppsbutik f6r varumirket och
innebir ett rejilt ansiktslyft for matforetaget.

I veckan slogs dorrarna upp for Goohs senaste satsning. En uppdaterad
flaggskeppsbutik pa Centralstationen i Stockholm. Butiken ligger vid entréplan, mot
Arlanda Express perrong.

— I maltidsbutiken far vi méjlighet att visa upp hela vart koncept i sin helhet och
térmedla den matglidje och kvalitet som vi star for. I butiken har vi
direktkontakt med vara gister — vilket ger oss unik méjlighet att prova nyheter
samt halla oss stindigt au jour med trender, 6nskemal och synpunkter, berittar

Jonas Regnér, vd pa Gooh.

Gooh har funnits med egna butiker i Stockholmsomradet sedan hosten 2005. Dessa har
varit en del i foretagets marknadstoringsstrategi. Maltidsbutiken anvinds bland annat
som en direkt konsumentkanal for att testa nya rétter och koncept innan bredare
lanseringar. Butiken ska ockséd férmedla mer om bakgrunden till Gooh, som uppkom
som ett samarbete mellan Lantménnen och Operakillaren.

For att finga och formedla upplevelsen av varumirket i butiken har arkitektbyrin The
Common Office arbetat med utformningen.

- Gooh star for tradition och kvalitet, kombinerat med modern teknik och
nytinkande. Vi ville formedla dessa bada virldar i den nya butiken och skapa en
milj6 som bide kidnns varm och vilkomnande, samtidigt som den designmissigt
ligger i framkant. Inspirationen dr himtad fran en traditionell fransk matsal och
fran gronsakshandlaren pé torget, forklarar arkitekt Joachim Bengtsson frin the
Common Office.

Mandagen 19 mars hoélls den officiella invigningsceremonin och Stefano Catenacci,

kokschef pa Operakillaren och ansvarig f6r alla Goohs recept, klippte det réda bandet.

Om Gooh

Gooh dr hamtmat fran Operakillaren. Alla recept tas fram och kvalitetssikras av Stefano Catenacci,
kokschef pi Operakillaren och maten tillagas sedan av véra egna restaurangkockar. Vi anvinder alltid de
finaste, firska ravarorna och du hittar enbart svensk kétt och figel i véra ritter. Inga onddiga tillsatser,
konserveringsmedel eller firgdimnen. Bra mat, utan genvigar! Gooh ir en del av Lantmannen. Med
svenska bonder som dgare finns en djupgiende tradition av ansvarsfull produktion av livsmedel — fran
jord till bord. Gooh gér att kdpa i utvalda dagligvarubutiker, genom servicehandeln, som
foretagslosningar och i vir egen maltidsbutik. Lds mer pd www.gooh.se


http://www.gooh.se/

Mer om butiken. www.gooh.se/Har-finns-vi/Kontakt/Maltidsbutik/
Mer om Goohs meny. www.gooh.se/meny

For mer information, kontakta:
Jonas Regnér, VD Gooh, Tel: 0709 27 80 01, E-post: jonas@gooh.se
Stina Yones, Marknads- & Produktchef Gooh, Tel: 076 886 36 04, stina.yones@gooh.se

Nedanstiende bilder, och fler, hittar du pa: www.gooh.se/Om-Gooh/Pressbilder/

Bild 1: Bild 2: Stefano Catenacci,
Gooh Miltidsbutik, skissbild kokschef pa Operakiillaren
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Bild 3: Bild 4:
Gooh Miltidsbutik, invigning Jonas Regnér, VD Gooh
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