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Restaurangkedjan MAX Burgers utvecklar sitt vegetariska
sortiment tilsammans med Lantmannen Cerealia

Fran och med mitten av maj kan fler uppticka goda och hallbara maltider med ingredienser
fran de svenska dkrarna.

Utifrén en samsyn pé héllbarhetsfragor och en gemensam drivkraft att skapa riktigt god mat har
MAX och Lantménnen Cerealia inlett ett samarbete dir Lantmidnnen Cerealia levererar tva
drtbaserade produkter till MAX satsning pé ett &nnu gronare sortiment. De tva produkterna, en
burgare och en nuggets-produkt, dr bdda baserade pa svenska értor, och har tagits fram av MAX
chefskock Jonas Mértensson.

- Vidr stolta over att MAX har valt oss som leverantor av tva nya produkter. Genom deras
satsning pa ett &nnu bredare gront sortiment far vi fler att upptdcka goda och héllbara maltider
med ingredienser fran de svenska &krarna, sdger Kristin Marmsjo, kommersiell chef Food
service pa Lantminnen Cerealia.

MAX tydliga stillningstagande for hallbarhetsfrdgor och reducerad klimatpaverkan gar hand 1 hand
med Lantménnens ansvar fran jord till bord och plan for ett 1dngsiktigt hallbart och 16nsamt svenskt
jordbruk.

- Att anvénda drtor som proteinbas i1 grona livsmedel dr badde gott, nyttigt och viktigt. Den
svenska édrtan dr en groda fullproppad med nyttigheter sdsom vitaminer, mineraler och fibrer.
MAX nya produkter bidrar ocksa till att fortsdtta utveckla det svenska jordbruket, dér drtan &r en
utmarkt vixelgroda for vara lantbrukare, forklarar Kristin Marms;jo.

Lantménnen har linge arbetat for att 6ka skordarna av svenskodlade baljvéxter, samt att anvénda
svenska baljvixter i nya sammanhang. For den svenska értan finns &dven langt gangna planer for en
storsatsning de kommande aren pa en produktionsanldggning for drtprotein i Lidkdping, en satsning
som ytterligare kommer stirka Lantménnens position som den ledande aktdren i Sverige inom
vixtbaserade proteiner.

- Arta finns och odlas redan i stor omfattning i det svenska jordbruket och dérfor dr steget kort till
att nu mer och mer anvénda detta som vegetabiliskt protein i tillverkningen av grona livsmedel.
Vi ser att intresset for vegetarisk, narproducerad mat 6kar i hela Norden, och dr glada 6ver att
kunna erbjuda sadana produkter till &nnu fler genom MAX grona maltider, avslutar Kristin
Marms;jo.

For ytterligare information, vinligen kontakta:

Emelie Bontesse de Filippis, kommunikationschef Lantmidnnen Cerealia
Tel: 010 556 98 21

E-post: emelie.bontesse@lantmannen.com

Lantmannen Cerealia utvecklar, tillverkar och marknadsfor ett brett sortiment av halsosamma, naringsrika och hallbara livsmedel, som
har sitt ursprung i de lokala dkermarkerna. Vi ar verksamma i kategorier som mjol, havregryn, frukostprodukter, pasta, pannkakor,
knackebrod, fardiglagade ratter och ett brett gront sortiment. Vi har Norden som hemmamarknad, och hérifran exporterar vi till ca 30
lander 6ver hela varlden. Las garna mer pa www.lantmannencerealia.se.

Lantmannen ar ett lantbrukskooperativ och norra Europas ledande aktdr inom lantbruk, maskin, bioenergi och livsmedel. Vi ags av

18 000 svenska lantbrukare, har 10 000 anstallda, med verksamheter i ett 20-tal lander och omsatter 60 miljarder kronor pa arsbasis.
Med basen i spannmal féradlar vi akermarkens resurser for ett livskraftigt lantbruk. Nagra av vara mest kdnda varuméarken inom
livsmedel ar AXA, Bonjour, Kungsdrnen, GoGreen, Gooh!, FINN CRISP och Schulstad. Vart féretag ar grundat pa kunskap och
varderingar som har funnits i generationer hos vara agare. Genom att vi har forskning, utveckling och verksamhet i hela vardekedjan sa
kan vi tillsammans ta ansvar fran jord till bord. www.lantmannen.com




